emulsionatore

QllMIX

NUBVAQCL

macchine e attrezzature per il gela

Una macchina di
piccole dimensioni
ma capace di
grandi prestazioni.

Ideata e progettata
per ridurre manualita
e tempi di lavoro,
oftenendo risultati
oftimali nella
preparazione

delle miscele.

ALTA QUALITA’
DI EMULSIONE

Grazie all'Alta Qualita

di Emulsione (a parita di

miscele impiegate), offerrete non pit
una mescola pid o meno sgrezzala,
bensi una crema ricca di tutti gli aromi
che & giusto pretandere dalle

materie prime ulilizzate.
Una perfefta emulsione.




POTENTE
CAPACITA DI
ESPULSIONE

£

TAGLIO DEI
GLOBULI

VELOCITA
PERIFERICA
DI ROTAZIONE

di rotazione.

§ | Riteniamo che la sola velocita |
"\ dirotazione, anche se portata |
\\ ai massimi livelli e potenze, |
W\ non basti affatto a garantire A7
W\ unaresa qualitativa delle £~
miscele. 4
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www.lanuovagel.com

Struttura ed
. Omogeneita
del prodotto
LITY
LSIONJ\ -
\_ Riduzione

Riduzione = B
dei globuli /AERERE
in dimensioni 38
che vanno R
dai 10 micron @&
ai 2 micron

Riduzione
_della
viscosita
_.Miscela
piu liquida

Migliore

ASPIRAZIONE

dei tempi
di Maturazione

Stabilita e
maggiore
resistenza
agli sbalzi

termici

Queste giranti
permettono piu
combinazioni che,

a loro volta, restituiscono
diverse PERFORMANTI
EMULSIONI.



Una consolle
TOUCH SCREEN
per la gestione
manuale e/o
automatica.

Una programmazione
di velocita e rotazione
che permette dieci
soluzioni tempistiche.
Da uno a dieci minuti
di emulsione.

Un sistema integrato
di diagnostica che
permette verifiche
cronologiche con
eventuale assistenza
a distanza.

Bassa
Rumorosita

Riduzione di
manualita e

dei tempi
lavorativi



Semplice montaggio
e semplice smontaggio
delle varie parti

Pulizia semplice, rapida
e completa

Bassa
rumorosita

&
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BT Sare e
800 componenti
LU ALV totalmente
realizzati
[Ny in taia
Modello Dimensione Potenza elettrica Alimentazione Peso
Model Dimension Electric power elettrica Weight
LxPxHcm. Kw Available in N/Kg.
VAC/ Hz
ALLMIX AU-L15 45 x 47 x 72/110 H 1 230 50/60 569/58
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